Leicht, spritzig, anregend - mehr als ein Getrank.

Ein Aperitif ist das Willkommen zu lhrem Mend.

Prosecco L'Estro
extra dry

Hugo “klassisch”
Sekt, Soda, Holunder, Minze und Limettensaft

Lillet Wildberry
Lillet Blanc, Wildberry und Obst

Aperol Spritz
Aperol, Sekt, Soda und Orange

Limoncello Spritz

Limocello, Prosecco, Soda und Zitrone
Campari

mit Orangensaft oder Soda

Sie mochten gerne etwas Alkoholfreies?

Jager Spritz
Aperitivo, Apfelsaft, Soda und Orangenscheibe

Floreale Spritz
Martini Floreale, Apfelsaft, Soda und Zitrone

Virgin Hugo

Ginger Ale, Holunderblltensirup und Limettensaft
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Feine Pfifferlingrahmsuppe

mit Gartenkrautern und knusperigen Croutons

Bruschetta mit Pfifferlingen
mit gerostetem Brot, Olivendl, Zwiebeln, frischen Pfifferlingen
und Krautern

Omelett mit gebratenen Pfifferlingen
und kleinem Salatbouquet

Gebratene Serviettenknodel
mit cremigen Pfifferling-Rahm und Blattsalat mit Hausdressing

Bunter Sommersalat
mit Schweinefiletspitzen, gebratenen Pfifferlingen
und hausgemachtem Joghurt-Dressing

Rumpsteak vom Weiderind
mit Sauce béarnaise, gerdsteten Pfifferlingen und Rostitaler

Gegrilltes Filetsteak vom Rind (200 g)
mit gebratenen Pfifferlingen, Krauterbutter und Bratkartoffeln

Hahnchenbrustfilet vom Grill
mit Pfifferling-Rahmsauce und gebratenen Serviettenknddeln

Krosses Zanderfilet
mit Rotweinbutter, gebratenen Pfifferlingen und Petersilienkartoffeln

Fettuccine mit zarten Rinderstreifen
in Pfifferling-Rahm und gehobeltem Parmesankase
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Rustikale Bruschetta

gerostetes Brot mit frischen Tomaten, Rucola
und gehobeltem Parmesankase 7,90

Tomate-Feta-Variation
mit Strauchtomaten, Fetakase, knusperigen Croutons, Pinienkernen,
Olivendl und aromatischem Pesto 10,90

Geraucherte Forelle auf Lauchgemse
warm serviert mit Sahne-Meerrettich und Fleurons vom Blatterteig 16,90

Garnelenpfanne
mit Gambas, Knoblauch, Peperoncini und Krauter 16,90

Rote Beete Carpaccio
mit gratiniertem Ziegenkase und gerdsteten Walnlssen 15,90

Cremige Kokos-Kirbissuppe

mit gerdsteten Kirbiskernen und Brot 8,90

Franzosische Zwiebelsuppe
mit Brot und gratiniertem Kéase 8,90
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Jagerteller

mit Medaillons vom Rind, Schwein und Hahnchen, Champignons,
Kroketten und Krauterbutter

Jagerpfanne
mit Hirschriicken, Schweinefilet, Wildschwein, Pilzen, Speckbohnen
und Bratkartoffeln

Rinderroulade
mit Rotkohl und KléBen

Schweinefilet
mit Pfeffersauce, Kroketten und kleinem Salat der Saison

Rumpsteak vom Girill
mit Krauterbutter, Bratkartoffeln und kleinem Salat der Saison

Argentinisches Black Angus Rinderfilet (300 g) vom Girill
mit Krauterbutter, Speckbohnen und Bratkartoffeln

Zarter Lammricken
mit marktfrischem Gemuse, Bratkartoffeln und Rosmarinjus

Gegrillte Hahnchenbrust

mit Morchel-Rahmsauce, einer mit Spinat gefiillten Tomate
und Macaire-Kartoffeln mit Speck und Zwiebeln

ikl fchog
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Schnitzel ,Wiener Art”
mit Pommes frites und kleinem Salat der Saison 19,90

Jagerschnitzel
mit Pilzrahmsauce und Pommes frites 21,90

Pfefferschnitzel
mit Pfefferrahmsauce und Pommes frites 21,90

Schnitzel Hawaii
mit Ananas und K&se Uberbacken, Preiselbeeren, und Pommes frites 22,90

Schlemmerschnitzel
mit Schmorzwiebeln, Kdse, Bacon und Sauce Hollandaise Uberbacken,
Bratkartoffeln 25,90

ook

Gebratenes Filet vom Lachs
auf jungem Blattspinat mit Sauce Hollandaise tiberbacken
und feinen Dillkartoffeln 32,90

Gebratenes Heilbutt-Filet
auf Gemusebeet mit Petersilienkartoffeln und Dijon-Senf-Sauce 34,90
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Frischer Feldsalat
mit zart gebratener Hahnchenleber
und hausgemachtem Kartoffel-Dressing 19,90

Caesar Salad
mit Romersalat, panierten Hahnchenstreifen, gehobeltem Parmesan,
knusperigen Croutons und Caesar-Dressing 19,90

Bunter Herbstsalat
mit 3 gebratenen Riesengarnelen
und fein abgeschmecktem Honig-Senf-Dressing 24,90

Herzhaftes Bauernomelett
mit Kartoffeln, magerem Speck, Zwiebeln, wiirzigen Gurkensttickchen
und frischen Krautern 16,90

Knusperige Reibekuchen
mit Raucherlachs und Honig-Senfsauce 18,90

Rosa gebratenes Roastbeef
kalt serviert mit knusperigen Bratkartoffeln und Remoulade 19,90

Endivienuntereinander nach niederrheinischer Art
mit gebratenen Blutwurstscheiben 23,90

Schweinegeschnetzeltes , Zlricher Art”
mit Schweinefiletspitzen, Spatzle und kleinem Salat der Saison 24,90

Fettuccine mit zart gebratenen Rinderfiletstreifen
aromatischen Edelpilzen, Gartenkrautern und gehobeltem Parmesan 25,90

Spaghetti aglio e olio
mit Knoblauch und gebratenen Gambas 25,90
Am Jager
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Hausgemachte Gemuse-Lasagne
mit Gemduse, fruchtiger Tomatensauce und gehobeltem Parmesankase

Veganes Gemise-Kokos-Curry
mit Basmati Reis

Gebackenes Gemuse

mit Sauce Hollandaise und kleinem Salatbouquet

Linguine auf Spinat
mit Kirbis, Tomaten und frisch gehobeltem Parmesankase

Mayonnaise | Ketchup | 1,00

Gerne verpacken wir Ihre nicht verzehrten Speisen zur Mitnahme.
Hierfir berechnen wir 1,00 Euro pro Mitnahmebehaltnis.
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Niederrheinische Herrencreme
mit Rum und Schokolade

Jagergedeck

mit Cappuccino und drei Pralinés

Pflaumen-Crumble
mit Vanilleeis und Sahne

Am Jager-Becher

mit Vanilleeis, Schokoraspeln, Eierlikér, Rum und Sahne

Warmer Apfelstrudel

mit Vanilleeis und Sahne

Dessert-Variation
Lassen Sie sich Uberraschen
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